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Siguranta ro

1 Siguranta

Tineti cont de informatiile privind siguranta atunci cand utilizati ac-

cesorii.

Acest produs corespunde regulamentelor privind produsele care

intrd in contact cu alimentele.

m Vasul de gatit nu este adecvat pentru utilizarea in cuptorul cu
microunde.

m Vasul de gatit este destinat exclusiv uzului casnic.

m Vasul de gatit este destinat prepararii alimentelor.

= Nu depozitati alimente in vasul de gatit pentru perioade lungi de
timp.

= Nu modificati in niciun fel vasul de gatit.

® Nu lasati niciodata nesupravegheat vasul de gatit in timpul pro-
ceselor de preparare.

= Nu lasati niciodata nesupravegheati copiii in apropierea vasului
de gatit fierbinte.

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Uleiul si grasimile fierbinti se aprind rapid.

» Nu lasati niciodata nesupravegheate uleiul si grasimile fierbinti.

» Nu utilizati uleiuri virgine cu un punct redus de fum pentru frige-
re sau prajire.

» Nu incercati niciodata sa stingeti cu apa uleiul sau particulele
de grasime aprinse.

» Inabusiti flacarile utilizand un capac sau o patura extinctoare.

/A\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Manerele si capacul se pot infierbéanta puternic.

» Utilizati intotdeauna manusi de bucatarie.

» | dsati vasul de gatit si capacul din sticla sa se raceasca inainte
de a le curata.

/A AVERTISMENT - Pericol de oparire!
Lichidele, stropii si aburii fierbinti pot produce arsuri.
» Manevrati cu atentie lichidele fierbinti.
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ro Siguranta

/A AVERTISMENT — Pericol de ranire!

Vasele de gatit care au fost scapate pe jos pot produce raniri.

» Rasuciti méanerele tigailor astfel incat acestea sa nu iasa in afa-
ra suprafetei plitei.

/A AVERTISMENT - Pericol de afectare a sanatatii!

Temperaturile prea ridicate pot distruge stratul de acoperire al va-

sului de gatit. Se pot scurge gaze nocive.

» Nu utilizati niciodata vasul de gatit cu functia de preparare pe
grill in cuptor.

» Nu utilizati niciodata vasul de gatit cu functia de autocuratare in
cuptor.

ATENTIE!

Utilizarea necorespunzatoare poate provoca deteriorarea vasului

de gatit sau a plitei.

» Nu incalziti niciodata vasul de gatit daca acesta este gol.

» Nu lasati niciodata vasul de gatit sa fiarba in gol.

Stivuirea vaselor de gatit poate duce la zgéarierea stratului de aco-

perire.

» Daca doriti sa stivuiti unele in altele setul de tigai flexibile, intro-
duceti protectia din pasla intre tigai.
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Orientari generale si masuri de precautie privind capacul din sticla ro

2 Orientari generale si
masuri de precautie
privind capacul din sti-
cla

Respectati aceste instructiuni privind
siguranta atunci cand utilizati un ca-
pac din sticla.

A\ AVERTISMENT

Pericol de ranire!

Capacul din sticla spart poate provo-

ca raniri.

» Manipulati cu atentie sticla sparta
astfel incat cioburile extrem de as-
cutite sau grele sa poata fi identifi-
cate cu usurinta.

ATENTIE!

Utilizarea necorespunzatoare poate

provoca deteriorarea capacului din

sticla.

» Asezati intotdeauna capacul din
sticla fierbinte pe o laveta uscata,
pe 0 manusa de bucatarie sau pe
un prosop.

» Nu asezali niciodata capacul din
sticla fierbinte pe aragaz, pe un su-
port metalic, direct pe blatul de bu-
catarie, pe alte suprafete reci sau
ude ori In chiuveta.

» Nu asezali niciodata capacul din
sticla direct pe o sursa de caldura,
de exemplu, pe un arzator sau pe
un grill, sub un gratar pentru praji-
re sau intr-un cuptor electric.

» Nu asezali niciodata capacul din
sticla deasupra sau dedesubtul
unei flacari.

» Nu turnati lichide peste sau in ca-
pacul din sticla fierbinte.

» Nu apucati niciodata capacul din
sticla fierbinte utilizand o laveta
uda. Lasati capacul din sticla fier-
binte sa se raceasca pe un suport
de racire, pe 0 manusa de bucata-
rie sau pe o laveta uscata.

» Nu utilizafi capacul de sticla in
cuptor.

» Nu scufundati niciodata in apa re-
ce capacul din sticla fierbinte si
nici nu-l raciti sub jet de apa rece.

» Nu lasati capacul din sticla sa ca-
da, nu-l loviti de obiecte dure sau
cu ustensile de bucatarie.

» Verificati cu regularitate daca ca-
pacul din sticla prezinta ciobituri
sau fisuri. Eliminati capacul din sti-
cla daca prezinta astfel de deterio-
rari.

3 Curatarea vasului de
gatit inainte de prima
utilizare

1. Indepértati materialul de ambalare
si toate etichetele.

2. Verificati cu atentie daca baza va-
sului de gatit prezinta zgarieturi, in-
dentatii sau alte deteriordri care ar
fi putut surveni in timpul manipula-
rii, transportului sau procesului de
achizitie.

3. Curatali vasul de gatit utilizdnd o
solutie calda de apa cu detergent
si un burete moale.

4. Uscali vasul de gatit utilizadnd o la-
veta moale.

5. Incalziti vasul de gatit gol la cea
mai mica treapta de incalzire.

6. Cat timp vasele sunt calde, frecali
cu atentie cu ulei vegetal stratul
neaderent.

7. Lasati vasul de gatit s se réaceas-
ca.

8. Indepérati pe cat posibil uleiul utili-
zand un prosop de hartie.

Recomandare: Ungeti cu ulei vasul
de gatit la intervale de timp regula-
te,conform descrierii, precum si inain-
te de fiecare perioada mai indelunga-
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ro Asezarea vasului de gatit

ta de depozitare a acestuia. Astfel,
caracteristicile stratului de acoperire
sunt optimizate.

4 Asezarea vasului de
gatit
Zona de gatit flexibila poate fi confi-
gurata in doua moduri, in functie de
tipul de vas de gatit utilizat. Pentru
asigurarea unei detectari si distributii
optime ale caldurii, asezati vasul de
gatit pe centrul zonei de gatit, con-
form reprezentarilor din imagini.

Nota

Daca vasul va fi amplasat incorect,

zonele de gatit nu vor fi activate

corect si nu veti obtine un rezultat

optim al procesului de preparare.

= Nu asezati vasele de gatit in mijloc
intre zonele de gatit din dreapta si
din stanga.

= Nu asezati tigaia flexibila mica in
pozitie verticalda pe zona de gatit.
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4.1 Ca zona de gatit interco-
nectata

Recomandata pentru fierberea intr-un
singur vas de gatit.

Asezarea vasului de gatit in functie
de dimensiune:

C_




4.2 Ca doua zone de gatit se-
parate

Recomandata pentru fierberea in do-
ua vase de gatit.

Puteti utiliza zona din fata si zona din
spate separate una de cealalta si pu-
tefi regla pentru fiecare cate o treap-
ta de putere.

L
[

5 Utilizarea vasului de
gatit

ATENTIE!

Utilizarea necorespunzatoare poate

duce la deteriorari care nu sunt aco-

perlte de garantia producatorulw
» Pentru a evita zgéarierea plitei, ridi-
cati vasul de gatit daca doriti sa-l
deplasati pe suprafata vitrocerami-
ca a plitei.

» Pentru a evita zgéarierea suprafete-
lor, utilizati numai ustensile din
lemn sau plastic, care nu au mar-
gini ascutite.

» Nu utilizati un vas de gatit fara un
strat protector inercalat.

» Pentru asigurarea unei stabilitafi
optime a vasului de gatit, nu incin-
getli niciodata excesiv tigaia.

Utilizarea vasului de gatit ro

» Pentru a nu compromite caracteris-
ticile antiaderente, protejati tigaia
impotriva lovirii si suprafata cu
strat de acoperire impotriva zgéarie-
rii.

» Pentru a evita zgarierea suprafetei
tigdii, nu taiafi niciodata alimente
direct in aceasta. Nu utilizali nicio-
data mixere sau teluri in tigaie.

» Utilizati intotdeauna un material de
protectie atunci cand asezatii vasul
de gatit fierbinte pe 0 masa sau pe
un blat de bucatarie.

Cerinta: Utilizati o tigaie curata.

1. Pentru obtinerea unor rezultate op-
time de preparare, asezati vasul de
gatit pe o zona de gatit cu o di-
[nensiune corespunzatoare.

2. Incalziti cu treapta de incdlzire de
la 8 pana la 8 e.

Vasul de gatit se incédlzeste foarte
rapid. Nu utilizati functia Boost.

Observatii
m Pentru a preveni deformarea
capacului, depozitati-l
— asezat pe vasul de gatit, cu mar-
ginea siliconica orientata in sus
sau
— n pozitie plana in

dulap.

= Vasul flexibil nu este niciodata
complet plat. Vasul flexibil Tsi adap-
teaza forma in momentul Tncalzirii
plitei.

139



ro Utilizarea vasului de gatit in cuptor

6 Utilizarea vasului de
gatit in cuptor

Puteti utiliza vasul de gatit fara capac
in cuptor, fin&nd cont de temperatura
maxima a acestuia.

/\ AVERTISMENT

Pericol de arsuri!

Vasul de gatit si manerele acestuia
se infierbanta puternic.

» Utilizati manusi de bucatarie.

ATENTIE!

Temperaturile prea ridicate pot provo-

ca deteriorarea vasului de gatit.

» Nu utilizati niciodata vasul de gatit
la temperaturi de peste 220 °C ale
cuptorului.

» Nu utilizali niciodata vasul de gatit
cu functia de preparare pe grill a
cuptorului.

» Nu utilizali niciodata vasul de gatit
cu functia de autocuratare a cupto-
rului.

Vas de gatit Temperatura
max. in °C

Vas de gatit flexi- 220

bil

7 Curatarea vasului de
gatit

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate provoca

matifierea capacului din sticla.

» Nu curatati vasul de gatit si capa-
cul din sticla in masina de spalat
vase.

» Nu utilizali produse de curatare
abrazive, pe baza de acid citric
sau care contin indlbitor cu clor.

» Nu utilizati bureti de sarma sau bu-
reti abrazivi din nailon.
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» Nu utilizafi produse de curatare
pentru cuptoare sau alte produse
de curatare abrazive.

» Nu utilizati tacdmuri din metal.

1. Dupa fiecare utilizare, curatati ma-
nual vasul de gatit utilizand un bu-
rete sau o laveta de curatare, apa
calda si un detergent de vase spe-
cial pentru curatare manuala.

Daca pe vasul de gatit raman de-
puneri alimentare, pentru a le in-
muia, acoperiti cu apa baza tigai
si incalziti cu atentie tigaia la o
temperatura scazuta. Nu lasati apa
sa fiarba.

2. Clatiti cu apa calda vasul.

3. Uscali imediat vasul utilizand o la-
vetda moale.

Recomandare

m Curatati intotdeauna temeinic vasul
de gatit, in caz contrar, la urmatoa-
rea utilizare, resturile alimentare de
pe suprafatd se vor arde sau ali-
mentele se vor lipi de aceasta.

= Mentineti curat si gol vasul de gatit
atunci cand nu-l utilizati.

8 Garantia

Urmatoarele prejudicii nu sunt acope-

rite de garantie:

m deteriorari cauzate de utilizarea ne-
corespunzatoare, de exemplu, su-
praincalzire, lovire sau cadere

m deteriorari rezultate in urma curata-
rii incorecte

m procesul normal de uzurd, inclusiv
a stratului antiaderent

m modificari ale aspectului, de exem-
plu, decolorari rezultate Tn urma
curatarii intr-o masina de spalat va-
se sau in urma utilizarii de uleiuri si
grasimi



Garantia ro

m deteriorari produse pe zonele de
gatit ale plitei, de exemplu, zgarie-
turi rezultate In urma frecarii sau al-
te deteriorari ale bazei vasului de
gatit.

Daca aveti intrebari, contactati unita-

tea noastra de service abilitata.
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